
IL CLUB DEI BUONGUSTAI 
 DI BERGAMO 

 

 
 

Propone ai propri Soci e simpatizzanti 
 

VENERDI’ 12 APRILE 2013 ALLE ORE 20,30 
 

UNA SERATA CONVIVIALE PRESSO L' ACCOGLIENTE E BELLISSIMA  
STRUTTURA DI 

 

 

SAPS PENTOLE AGNELLI 
via Madonna n. 20 ‐ LALLIO (BG) 

 
IL TEMA SARA': 

  

LA CUCINA DI PARRE A 
PRIMAVERA 

 

 
 
 
 



PROGRAMMA 
 

Dopo un aperitivo d’inizio i partecipanti assisteranno alla preparazione in 
diretta  da  parte  della  squadra  di  cucina  coordinata  dal  nostro  socio  e 
Presidente dell’Associazione Cuochi di Bergamo, Roberto Benussi, dei più 
tradizionali  piatti  della  cucina  parrese,  che  potranno  poi  degustare  non 
appena fatti, quali: 
‐ La zuppa parrese, preparata con le erbe, anche selvatiche, di primavera 
(se ne possono usare anche ventisei una diversa dall’altra) 
Lo  chef  Renato  Imberti  illustrerà  ai  partecipanti  le  caratteristiche  e  le 
proprietà delle erbe usate 
‐ Gli scarpinocc di Parre preparati dalle magiche mani della espertissima 
signora  Giusi  che  svelerà  ai  partecipanti  la  tradizionale  ricetta 
gelosamente conservata. 
‐ I capù di Parre preparati personalmente dallo chef Roberto Benussi. 
‐ Dolce del dopo Pasqua. 
‐ Caffè 
I  vini  in  abbinamento  saranno  forniti  dal  nostro  Sponsor  Vinicola 
Martinelli 
 

                                   
 
 

Il costo della cena è di € 30,00 a testa 
E’ ammesso un numero massimo di 50 partecipanti. 

 
Si consiglia di prenotare entro martedi  9 aprile p.v.  

 
Attenzione: il segretario Bruno Martinelli è all' estero e non in grado di ricevere 

prenotazioni telefoniche o via mail 
 

per le prenotazioni rivolgersi al nostro Presidente avv. Ernesto Tucci 
 tel. ufficio n. 035-242213            mail: tucci@tudav.it 

 
RICORDI DI PORTARE IL COLLARE? 

Naviga sul sito www.clubdeibuongustaibergamo.it 
 
La manifestazione è stata possibile grazie agli Sponsors:  

F.lli SANTINI s.r.l. di Azzano S.Paolo 
VINICOLA MARTINELLI s.r.l. di Ranica 
e con il patrocinio di ITALIA A TAVOLA 


